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02. EL807% del cama- Mediante la incorporacion de peptidos bioacti-
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04. Ley REP (2016): Pro- vos al quitosano se obtendra una pelicula bio-

ductores deben respon-
sabilizarse por desechos
plasticos y organicos
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quitosano, proteinas como envase en la industria alimen-
y antioxidantes
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taria alargando la vida util de los alimentos.
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Proteinas de subproductos Peptidos
de camaron antioxidantes

Fuente: Desarrollo de una pelicula antioxidante a
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Adicion de proteinasdecamaron  Aumento MY = Rigidez Divulgacién y Difusién de bioactivos, obtenidos por medio de hidrolisis asis-
la Ciencia y la Tecnologia tida por enzimas a partir de subproductos de ca-
maron (Heterocarpus reedi).
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